
 
 

 
 

Abendkarte 
 
Menue in drei Gaengen nach Wahl         45.00 
Menue in vier Gaengen nach Wahl         54.00 
 

Vorspeisen 
Feldsalat mit Himbeerdressing, Croutons und  
gruenem Spargel (vegi)        9.00 
 

Erbsen-Minzsueppchen mit Jakobsmuscheln-Wan  
Tan (auch vegi moeglich)        9.00 
 

Gefuellte Minipaprika mit Cous Cous, Baba  
Ganoush und Rucola (vegi)                 12.00 
 

Gebeizte Forelle mit Meerrettich-Mousse, Gurke  
und Brunnenkresse           16.00 
 

Fruehlingsrolle mit Schweinebauch, Shii Take und  
Wasabi-Zitronengras-Mayonnaise        16.00 
 
         Zwischengang 
Spaghetti aglio e olio mit Miesmuscheln         18.00 
 

Hauptgeange 
Ziegenkaese-Ravioli auf Ratatouille und Pecorino  
(vegi)                     18.00 
 

Geschmorte Ochsenbacke mit Kartoffelgratin und 
Artischocken                   25.00 
 

Saltimbocca vom Kalb mit Polenta, Blattspinat und  
Oliven              26.00 
 

Filet vom Lachs mit Pepperonata, krossen la Ratte-
Karoffeln und Petersilien-Pinienkernpesto    26.00 
 

Nachtische 
Zitronentarte mit Sorbet von gegrillter Ananas   
                 9.50 
 

Operaschnitte            10.50 
 

Kaesequintett             12.50 
 
 
         
                 Abendkarte für den 1. bis 31. März 2018 
 


